
 

  
Мукопросеиватель Hoffnung hff-50 

 
 

 
 
 
 ХАРАКТЕРИСТИКИ 

Страна-производитель: ЕС 

Состояние:  Новое 

Длина, мм: 1170 

Ширина, мм: 700 

Высота, мм:  1550 

Вес, кг: 87 

Производительность: 50 кг/мин. 

Мощность, кВт: 0,37 – 0,75 кВт   

Гарантия:                        12 месяцев 

  

  

 

СПЕЦИФИКАЦИЯ 

Наименование 
Цена, Евро 

(включая  НДС) 

Мукопросеиватель Hoffnung 2750,00 

 
 
В ПРЕДЛОЖЕНИЕ НЕ ВКЛЮЧЕНО: 

- Доставка до объекта Заказчика 

- Разгрузка и такелаж на объекте 

- Шеф-монтажные, монтажные и пусконаладочные работы 

- Общестроительные работы и подвод коммуникаций  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

Универсальная дробильная машина DIOSNA RZ 4 
 

Производитель: Германия 
 

Предназначение: Дробление сухарей, сухофруктов, овощей и сахарного песка. 
 

Габариты: Высота 1650 мм Ширина 500 мм Глубина 520 мм 
 

Диаметр воронки: 240 мм 
 

Мощность двигателя: 4 Квт  
 

3 ножа в комплекте 
 

Срок поставки: 35 дней  
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

СПЕЦИФИКАЦИЯ 

Наименование 
Цена, Евро 

(включая  НДС) 

DIOSNA RZ 4 5 350,00 

 
 
В ПРЕДЛОЖЕНИЕ НЕ ВКЛЮЧЕНО: 

- Доставка до объекта Заказчика 

- Разгрузка и такелаж на объекте 

- Шеф-монтажные, монтажные и пусконаладочные работы 

- Общестроительные работы и подвод коммуникаций  

 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 

ПОДОВАЯ ПЕЧЬ MIWE CONDO 3.0604 (2014)  
 

 

ХАРАКТЕРИСТИКИ  

Состояние: Восстановленная 

Высота, мм: 2100 

Ширина, мм: 850 

Глубина, мм: 900 

Вес, кг: 250 

Мощность, кВт: 8.3 

Кол-во противней в секции: 1x600x800 или 2x600x400  

Температура(с): +160 +275 

Пароувлажнение: Да 

Гарантия: 12 месяцев 

Расстоечный шкаф: 8 противней  
 
 
 

 

СПЕЦИФИКАЦИЯ  

 
Наименование 

  Цена, Евро  
   

(включая НДС) 
 

     

Подовая печь MIWE CONDO 3.0604 10 700,00 
      

 

 

Подовая печь из 3 пекарных камер размером 600х400мм. Стенд с 10-ю направляющими, 
на колесах, вытяжной козырек с вентилятором. Поды пекарных камер выполнены из 
камня, дверцы оборудованы смотровыми окошками, позволяющими контролировать 
процесс выпекания. Каждый ярус оснащен программируемой панелью управления. 

 
 
 

 

 

 

 

 



 

 

ПОДОВАЯ ПЕЧЬ MIWE CONDO 2.68 (2012) 
 
 

 
 

 

ХАРАКТЕРИСТИКИ  

Состояние: Восстановленная 

Высота, мм: 1600 

Ширина, мм: 900 

Глубина, мм: 1200 

Вес, кг: 150 

Мощность, кВт: 6.3 

Кол-во противней в секции: 1x600x800 или 2x600x400  

Пароувлажнение: Да 

Гарантия: 12 месяцев 

Расстоечный шкаф: Направляющие  
 
 
 

 

СПЕЦИФИКАЦИЯ 
 

 
Наименование 

  Цена, Евро  
   

(включая НДС) 
 

     

Подовая печь MIWE CONDO 2.68 6 900,00 
      

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 

 

ПОДОВАЯ ПЕЧЬ MIWE CONDO  
 

Предназначена для выпечки хлебобулочных и кондитерских изделий 
 
 

 ХАРАКТЕРИСТИКИ 

Страна-производитель: Германия 

Состояние:  восстановленная 

Длина, мм: 1440 

Ширина, мм: 1600 

Высота, мм:  1900 

Вес, кг: 975 

Размер противней, мм: 600*800 

Размер секции, мм: 1200*800 

Количество секций, шт.: 4 

Площадь выпечки, м2: 3,84 

Кол-во противней в расстойке, шт.: 5 

Управление: компьютерное 

Тип обогрева: электричество 

Мощность, кВт, при запуске: 

                            при работе: 

39 

20 

Гарантия: 12 месяцев 

 

СПЕЦИФИКАЦИЯ 

Наименование 
Цена, Евро 

(включая  НДС) 

Подовая печь 'MIWE' Condo  7 200,00 

 
В наличии  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 

 
 

ПОДОВАЯ ПЕЧЬ 'MIWE' Ideal  
 

Предназначена для выпечки хлебобулочных и кондитерских изделий 
 
 
 ХАРАКТЕРИСТИКИ 

Страна-производитель: Германия 

Состояние:  восстановленная 

Длина, мм: 3130 

Ширина, мм: 2200 

Высота, мм:  2670 

Вес, кг: 6000 

Размер противней, мм: 1800*2000 

Количество секций, шт.: 6 

Площадь выпечки, м2: 22 

Управление:  компьютерное 

Тип обогрева: газ 

Мощность, кВт: 16 

Гарантия: 12 месяцев 

 

 

 

 

 

 

 

  
 

 

 

 

 

 

  

 

 

 



 

 
 
 

 
 

 

 
 

 

 

                 
 
 

Наименование 
Цена, Евро 

(включая  НДС) 

Подовая печь 'MIWE' Ideal 29 800,00 



 

Подовая печь Wachtel Columbus Triomat 
 

Предназначена для выпечки хлебобулочных и кондитерских изделий 
 
 

 

ХАРАКТЕРИСТИКИ 

Страна-производитель: Германия 

Состояние:  восстановленная 

Длина, мм: 3180 

Ширина, мм: 1620 

Высота, мм:  2000 

Вес, кг: 6000 

Размер противней, мм: 1800*2000 

Количество секций, шт.: 5 

Площадь выпечки, м2: 14,4 

Управление:  компьютерное 

Тип обогрева: газ 

Мощность, кВт: 16 

Гарантия: 12 месяцев 

 

 
 

 
 

 

 
 

 

 

 

 
 
 

 

 



 

 
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Наименование 
Цена, Евро 

(включая  НДС) 

Цена  36 000,00 



 

ПОДОВАЯ ПЕЧЬ 'MIWE' Ideal 
 

Предназначена для выпечки хлебобулочных и кондитерских изделий 
 
 

 ХАРАКТЕРИСТИКИ 

Страна-производитель: Германия 

Состояние:  восстановленная 

Длина, мм: 3000 

Ширина, мм: 1600 

Высота, мм:  2400 

Вес, кг: 4500 

Размер противней, мм: 600*800 

Размер секции, мм: 1200*1700 

Количество секций, шт.: 5 

Площадь выпечки, м2: 9,6 

Пароувлажнение: да 

Управление: компьютерное 

Тип обогрева: газ 

Мощность, кВт, при запуске:        35 

Гарантия: 12 месяцев 

 

СПЕЦИФИКАЦИЯ 

Наименование 
Цена, Евро 

(включая  НДС) 

Подовая печь 'MIWE' Ideal 13 250,00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

ПОДОВАЯ ПЕЧЬ 'WINKLER' Columbus  
 

Предназначена для выпечки хлебобулочных и кондитерских изделий 
 
 

 ХАРАКТЕРИСТИКИ 

Страна-производитель: Германия 

Состояние:  восстановленная 

Длина, мм: 2900 

Ширина, мм: 1650 

Высота, мм:  2350 

Вес, кг: 3700 

Размер противней, мм: 600*800 

Размер секции, мм: 1200*1600 

Количество секций, шт.: 4 

Площадь выпечки, м2: 7,68 

Пароувлажнение: да 

Управление: аналоговое 

Тип обогрева: газ/жидкое топливо 

Мощность, кВт, при запуске: 35 

Гарантия: 12 месяцев 

 

 

СПЕЦИФИКАЦИЯ 

Наименование 
Цена, Евро 

(включая  НДС) 

Подовая печь 'WINKLER' Columbus 12 700,00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 



 

ПОДОВАЯ ПЕЧЬ WERNER UND PFLEIDERER 
MATADOR  

 

Предназначена для выпечки хлебобулочных и кондитерских изделий 
 
 

 ХАРАКТЕРИСТИКИ 

Страна-производитель: Германия 

Состояние:  восстановленная 

Длина, мм: 3205 

Ширина, мм: 1830 

Высота, мм:  2310 

Вес, кг: 3800 

Размер противней, мм: 600*800 

Размер секции, мм: 1200*1600 

Количество секций, шт.: 4 

Площадь выпечки, м2: 10 

Пароувлажнение: да 

Управление: аналоговое 

Тип обогрева: газ/жидкое топливо 

Мощность, кВт, при запуске: 35 

Гарантия: 12 месяцев 

 

 

СПЕЦИФИКАЦИЯ 

Наименование 
Цена, Евро 

(включая  НДС) 

Подовая печь WERNER UND PFLEIDERER MATADOR 12 500,00 

 



 

 

ПОДОВАЯ ПЕЧЬ 'MIWE' Ideal  
 

Предназначена для выпечки хлебобулочных и кондитерских изделий 
 
 

 ХАРАКТЕРИСТИКИ 

Страна-производитель: Германия 

Состояние:  восстановленная 

Длина, мм: 3130 

Ширина, мм: 2200 

Высота, мм:  2670 

Вес, кг: 6000 

Размер противней, мм: 1800*2000 

Количество секций, шт.: 6 

Площадь выпечки, м2: 22 

Управление:  компьютерное 

Тип обогрева: газ 

Мощность, кВт: 16 

Гарантия: 12 месяцев 

 

 

СПЕЦИФИКАЦИЯ 

Наименование 
Цена, Евро 

(включая  НДС) 

Подовая печь 'MIWE' Ideal 26 800,00 

 
 

 
 
 
 
 
 



 

 
 

 

 

 

 

 

ПОДОВАЯ ПЕЧЬ WERNER UND PFLEIDERER MATADOR 
 

Предназначена для выпечки хлебобулочных и кондитерских изделий 
 
 

 ХАРАКТЕРИСТИКИ 

Страна-производитель: Германия 

Состояние:  восстановленная 

Длина, мм: 2905 

Ширина, мм: 1830 

Высота, мм:  2310 

Вес, кг: 3620 

Размер противней, мм: 600*800 

Размер пекарной камеры, мм: 1200*1600 

Количество секций, шт.: 5 

Площадь выпечки, м2: 10 

Пароувлажнение/расстойка: да 

Управление: аналоговое 

Тип обогрева: газ/жидкое топливо 

Мощность, кВт:   79 

Гарантия: 12 месяцев 

 

СПЕЦИФИКАЦИЯ 

Наименование 
Цена, Евро 

(включая  НДС) 

Подовая печь 'W&P' MATADOR  15 700,00 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

Мы можем предложить всю линейку хлебопекарного и кондитерского оборудования!  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 



 

 
 

 

 

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ 
 

Габаритные размеры: Длина: 4500 мм 
 

ширина:  2010 мм 
 

высота стола мин. 960 мм 
 

высота: мин. 2080 мм 
 

Масса: 1700 кг 
 

Габариты изделия: Длина: 100 - 400 мм, ширина: до 260 мм, высота: 30 - 170 мм (другие 

размеры по запросу) 
 

Мощность: 2000 – 3000 упаковок/ч 
 

Скорость: Регулируется Управление: Omron 
 

Устройство управления: Панель управления 
 

Управляющее напряжение: 24 В, пост. Ток 
 

Частотное регулирование: Hitachi 
 

Пневматика: Festo 
 

Характеристики подключения: 230/400 В / 50 Гц 
 

Потребляемая мощность: 4 кВт 
 

Сжатый воздух: мин. 6,0 бар (ISO 8573-1) 
 

Упаковочный материал: предварительно изготовленные пластиковые или бумажные пакеты 

(бумага только с зажимом) 
 

Габариты хлеборезки: Длина: ок. 3145 мм, 
 

ширина: 1150 мм 
 

высота: 2600 мм 
 

Масса: 1600 кг  
Габариты изделия: Длина: 160 - 400 мм 
 

высота: 50-180 мм 
 

Производительность: До 3800 изделий/ч  
Скорость ножа: Регулируется в диапазоне 180-400 м/мин 



 



 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

СПЕЦИФИКАЦИЯ 
 

 
Наименование 

  Цена, Евро  
   (включая НДС)  

     
      

Линия по нарезке и упаковке Hartmann GBK 220 в комплекте с 
150 000,00 

хлеборезкой Hartmann Selectra 30    
      

 
 

В ПРЕДЛОЖЕНИЕ НЕ ВКЛЮЧЕНО:  
 

- Доставка до объекта Заказчика 
 
- Разгрузка и такелаж на объекте 
 
- Шеф-монтажные, монтажные и пусконаладочные работы 
 
- Общестроительные работы и подвод коммуникаций 



 

 
 

 
 
 
 

 

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ 
 

Габаритные размеры: Длина: ок 5000 мм 
 

ширина: 1950 мм 
 

высота стола 1000 мм 
 

высота: 1550 мм 
 

Масса: 2100 кг 
 

Габариты изделия: Длина: 100 - 400 мм 
 

ширина: до 260 мм (в зависимости от продукции), высота: 30 - 170 мм (другие размеры по запросу) 
 

Производительность: 2500 – 4200 упаковок/ч 
 

Скорость: Регулируется 
 

Управление: Omron 
 

Частотное регулирование: Hitachi 
 

Характеристики подключения: 230/400 В / 50 Гц 
 

Потребляемая мощность: 5 кВт 
 

Сжатый воздух: мин. 6,0 бар (ISO 8573-1) 
 

Габаритные размеры хлеборезки: Длина: ок. 3810 мм, 
 

ширина: 1170 мм 
 

высота 2700 мм 
 

Масса: 1800 кг 
 

Габариты изделия: Длина: 160 - 400 мм 
 

высота: 50-180 мм 
 

Производительность: До 4500 изделий/ч 



 



 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

СПЕЦИФИКАЦИЯ 
 

 

Наименование 
 Цена, Евро 

  (включая 
   НДС) 
    

Линия по нарезке и упаковке Hartmann GBK 420 в комплекте с 

182 000,00 
хлеборезкой Hartmann Selectra 50  

    

 

 

В ПРЕДЛОЖЕНИЕ НЕ ВКЛЮЧЕНО:  
 

- Доставка до объекта Заказчика 
 
- Разгрузка и такелаж на объекте 
 
- Шеф-монтажные, монтажные и пусконаладочные работы 
 
- Общестроительные работы и подвод коммуникаций 



 

 
 

 
 
 

 

Линия для производства хлеба WERNER UND PFLEIDERER/BENIER 
 

 

Состоит из: 

 

Делитель BENIER:  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Конусный 

 

округлитель 

 

W&P: 
 
 
 
 

 

Предрасстойка 

 

W&P: 

 
 
 

 

тип DE BASIC 2012 г 

 

с 3 поршнями 

развес:250-1500 гр. 

 
прои-сть 

 

До.4500/час 
 

 

тип СR 59 c 

 

маслом,тефлоновое 

 

покрытие и 

 

отоплением 
 

 

типBIP 72 12-рядная 

 

прои-сть,прим. 

 

3800/час, 

 

развес 250-1300 гр. 
 

 

Формовщик W&P: тип COMBI U 

 Развес,прим.300- 
 2000 гр. для хлеба с 
 150-600 мм длиной, 

 прои-сть:пример 

 3500/час 

Ленточная закатка тип BRW с 

 мукопросеивателем 

W&P: 2 ленты 



 



 



 



 



 

          Цена        
                  

              Цена  

             

восстановле
н 

№  Наименование    Кол-во    На новое     ное  

                  

1  Тестоделитель Benier DE Basic   1  63 820,00     € 

              

  Teстоокруглитель Werner & Pfleiderer Haton            

2     1  25 740,00     € 

  CR 59                

                 

  Предрасстойка Werner & Pfleiderer Haton               

  BIP                

3     1  75 724,00     € 

  72                

                  

4 

 Teстораскатка-формировка Werner & 

1 

 

29 029,00 

    

€          

  Pfleiderer Haton Combi E                

            

5  Формовка Werner & Pfleiderer BRW  1  31 500,00     € 

                  
 

 

Итого цена за комплект восстановленного оборудования: 98 000,00 € 
 

Итого цена за комплект нового оборудования: 225 813,00 € 



 

 
 

 

овальный спиральный охладитель производителя Jonge Poerink 
 

 

Производитель в Голландия  Ashworth, Jonge Poerink 
 
 
 

- мощь: 6024 хлебов в час на 80 минут время охлаждения  
- Скорость ленты: 6 м / мин - Ширина ленты: 480 мм  
- Общая длина: 502 м  
- Расстояние между этажами: пр. 30 см  
- Количество этажей: 2 х 6 этажей вверх и вниз  
- Тип ленты: Ashworth  
- Привод: передачи 2x Caterpillar (по вертикали)  
- Конвейерные ленты стиральная: Elpress (мытьё и сушилка) 

 

Конвейерная лента помещена на стальной конструкции. 

 

Габаритные размеры: 

 

д =24м  

ш = около 5 

метров в=2,5м 

 

Электрические характеристики: 3x380V-3Ф-50Гц 



 



 



 

 

Наименование 

Цена, Евро 

 
(включая НДС) 

 

Овальный кулер  Ashworth, Jonge Poerink (Восстановленный) 

 

111 000,00 
 

 

Овальный кулер  Ashworth, Jonge Poerink (Новый) 327 000,00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

В ПРЕДЛОЖЕНИЕ НЕ ВКЛЮЧЕНО:  
 

- Доставка до объекта Заказчика 
 
- Разгрузка и такелаж на объекте 
 
- Шеф-монтажные, монтажные и пусконаладочные работы 
 
- Общестроительные работы и подвод коммуникаций 



 

 

Промышленная машина для мойки 
лотков/ящиков KITZINGER 
 

DURCHLAUF  
 

Предназначение: мойка лотков/ящиков 
 

Страна- 
 

Германия 
 

производитель: 
 

Состояние: 
 

Длина: 
 

Ширина: 
 

Высота: 
 

Модель:  
 

Год производства: 
 

Максим. Размеры для 
 

потока: 
 

Производительность: 
 

 

Подключение: 
 

Использование воды: 
 

Составляющие: 
 
 
 
 

 

Гарантия:  

 

восстановленное 
 

10 000 мм 
 

1400 мм  
 

2650 мм 
 

Contino 600 
 

2012 
 

Ширина:610 мм 
 

Высота:350 мм 
 

600-1000 
 

лотков/час 
 

электричество 
 

300-400 л/час 
 

зона очистки зона 
 

мойки зона сушки 
 

зона выступа (1 м) 
 

12 месяцев 



 



 



 



 

 
 

 
 
 

 

СПЕЦИФИКАЦИЯ 
 

 

Наименование 
 Цена, Евро 

  (включая 

   НДС) 

 Промышленная мойка для лотков и ящиков 52 500,00 
    

 

 

В ПРЕДЛОЖЕНИЕ НЕ ВКЛЮЧЕНО:  
 

- Доставка до объекта Заказчика 
 
- Разгрузка и такелаж на объекте 
 
- Шеф-монтажные, монтажные и пусконаладочные работы 
 
- Общестроительные работы и подвод коммуникаций 



 

 

ВЕНДЕЛЬНЫЙ 
ТЕСТОМЕС  
 

 

 

 

 

Предназначение: замес теста для хлебобулочных изделий 

Страна-производитель: Германия 

Габариты: 

Высота: 1380 мм  
 
Ширина: 840 мм  
Длина: 1855 мм   

Вес: 550 кг   

Управление: аналоговое 

Кол-во скоростей: 2 

Кол-во таймеров: 2 

Объём дежи: 185 л 

Кол-во теста: 125 кг 

Кол-во муки: 80 кг  

Мощность: 17,00 кВт  

Комплектующие: двойная спираль из нержавеющей стали; 5 деж по 185 л 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

СПЕЦИФИКАЦИЯ 

Наименование 
Цена, Евро 

(включая  НДС) 

KONIG GYD 125 (5 деж в комплекте)  42 500,00 

 
В ПРЕДЛОЖЕНИЕ НЕ ВКЛЮЧЕНО: 

- Доставка до объекта Заказчика 

- Разгрузка и такелаж на объекте 

- Шеф-монтажные, монтажные и пусконаладочные работы 

- Общестроительные работы и подвод коммуникаций  

 
 
 
 
 
 



 

ВЕНДЕЛЬНЫЙ ТЕСТОМЕС DIOSNA W160 
 
 
 

 

Предназначение: замес теста для хлебобулочных изделий 
 
 
 

ХАРАКТЕРИСТИКИ   

Состояние: Восстановленный 

Страна-производитель:    Германия 

Габариты:   

▪ высота: 1310 мм 

▪ ширина: 1010 мм 

▪ глубина: 1550 мм 

Вес: 1550 кг 

Мощность: 16 кВт 

Колтчество скоростей: 2  

Объём дежи: 260 л (100 кг муки/160 

  кг теста) 

Тип дежи: Подкатная 

Гарантия: 12 месяцев 

Комплектующие: 1 дежа  



 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ХАРАКТЕРИСТИКИ 

 

 
Наименование 

  Цена, Евро  
   

(включая НДС) 
 

     
      

Вендельный тестомес DIOSNA W160 25 800,00 
      



 

 

 

СПИРАЛЬНЫЙ ТЕСТОМЕС W&P UC120A 
 
 
 

 

Предназначение: замес теста для хлебобулочных изделий 
 
 
 

ХАРАКТЕРИСТИКИ   

Состояние: Восстановленный 

Страна-производитель:    Германия 

Габариты:   

▪ высота: 1210 мм 

▪ ширина: 1120 мм 

▪ глубина: 1650 мм 

Вес: 1600 кг 

Мощность: 17 кВт 

Колтчество скоростей: 2  

Объём дежи: 320 л (120 кг муки/200 

  кг теста) 

Тип дежи: Подкатная 

Гарантия: 12 месяцев 

Комплектующие: 2 дежи  



 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ХАРАКТЕРИСТИКИ 

 

 
Наименование 

  Цена, Евро  
   

(включая НДС) 
 

     
      

Спиральный тестомес WERNER UND PFLEIDERER UC120A 32 900,00 
      



 

 

 
СПИРАЛЬНЫЙ ТЕСТОМЕС HOFFNUNG HFN 50 

Предназначение: замес теста для хлебобулочных изделий 

 
 

 

ХАРАКТЕРИСТИКИ 

Состояние: новый 

Страна-производитель:  ЕС 

Габариты:   

 высота: 1070 мм 

 ширина: 530 мм 

 глубина: 950 мм 

Вес: 220 кг   

Мощность: 1.5 - 2.5 кВт   

Количество скоростей: 2 

Объём дежи: 70 л (25 кг муки / 

45 кг теста) 

Тип дежи: стационарная 

Гарантия: 24 месяца 

 Комплектующие: дежа, спираль из 

 нержавеющей стали 

СПЕЦИФИКАЦИЯ 

Наименование 
Цена, Евро 

(включая  НДС) 

Спиральный тестомес Hoffnung HFN 50 4 300,00 

 
В ПРЕДЛОЖЕНИЕ НЕ ВКЛЮЧЕНО: 

- Доставка до объекта Заказчика 

- Разгрузка и такелаж на объекте 

- Шеф-монтажные, монтажные и пусконаладочные работы 

- Общестроительные работы и подвод коммуникаций  

 
 
 
 
 
 
 



 

СПИРАЛЬНЫЙ ТЕСТОМЕС HOFFNUNG HFN 60 
 
Предназначение: замес теста для хлебобулочных изделий 
 

 
 

 

ХАРАКТЕРИСТИКИ 

Состояние: новый 

Страна-производитель: ЕС 

Габариты:  

 высота: 1240 мм 

 ширина: 620 мм 

 глубина: 1100 мм 

Вес: 300 кг 

Мощность: 2,5 – 3,2 кВт   

Количество скоростей: 2 

Объём дежи: 90 л (40 кг муки 

/60 кг теста) 

Тип дежи: стационарная 

Гарантия: 24 месяца 

 Комплектующие: дежа, спираль из  нерж. стали  

СПЕЦИФИКАЦИЯ 

Наименование 
Цена, Евро 

(включая  НДС) 

Спиральный тестомес Hoffnung HFN 60 5 400,00 

 
В ПРЕДЛОЖЕНИЕ НЕ ВКЛЮЧЕНО: 

- Доставка до объекта Заказчика 

- Разгрузка и такелаж на объекте 

- Шеф-монтажные, монтажные и пусконаладочные работы 

- Общестроительные работы и подвод коммуникаций  

 

 

 
 
 
 
 



 

СПИРАЛЬНЫЙ ТЕСТОМЕС HOFFNUNG HFN 100 
 
Предназначение: замес теста для хлебобулочных изделий 
 

 
 

 

ХАРАКТЕРИСТИКИ 

Состояние: новый 

Страна-производитель: ЕС 

Габариты:   

 высота: 1250 мм 

 ширина: 700 мм 

 глубина: 1200 мм 

Вес: 410 кг 

Мощность: 10,1 кВт   

Объём дежи: 150 л (62 кг муки 

/100 кг теста) 

Кол-во скоростей: 2 

Тип дежи: стационарная 

Гарантия: 24 месяца 

 Комплектующие: дежа, спираль из нерж. стали 

 

ХАРАКТЕРИСТИКИ 

Наименование 
Цена, Евро 

(включая  НДС) 

Спиральный тестомес Hoffnung HFN 100 7 900,00 

 
В ПРЕДЛОЖЕНИЕ НЕ ВКЛЮЧЕНО: 

- Доставка до объекта Заказчика 

- Разгрузка и такелаж на объекте 

- Шеф-монтажные, монтажные и пусконаладочные работы 

- Общестроительные работы и подвод коммуникаций  

 
 

 

 

 
 



 

 
 

СПИРАЛЬНЫЙ ТЕСТОМЕС DIOSNA SP 40 

Предназначение: замес теста для хлебобулочных изделий 

 
 

 

ХАРАКТЕРИСТИКИ 

Состояние: восстановленный 

Страна-производитель:  Германия  

Габариты:   

 высота: 1000 мм 

 ширина: 800 мм 

 глубина: 950 мм 

Вес: 370 кг   

Мощность:  4.5 кВт   

Количество скоростей: 2 

Объём дежи: 70 л (35 кг муки / 

40 кг теста) 

Тип дежи: стационарная 

Гарантия: 12 месяцев 

 Комплектующие: дежа, спираль из 

 нержавеющей стали 

СПЕЦИФИКАЦИЯ 

Наименование 
Цена, Евро 

(включая  НДС) 

Спиральный тестомес DIOSNA SP 40 6 700,00 

 
В ПРЕДЛОЖЕНИЕ НЕ ВКЛЮЧЕНО: 

- Доставка до объекта Заказчика 

- Разгрузка и такелаж на объекте 

- Шеф-монтажные, монтажные и пусконаладочные работы 

- Общестроительные работы и подвод коммуникаций  

 

 

 

 



 

 

 
 
 

СПИРАЛЬНЫЙ ТЕСТОМЕС SVEBA DAHLEN FAF 50 

Предназначение: замес теста для хлебобулочных изделий 

 
 

 

ХАРАКТЕРИСТИКИ 

Состояние: восстановленный 

Страна-производитель:  Швеция 

Габариты:   

 высота: 1256 мм 

 ширина: 668 мм 

 глубина: 1170 мм 

Вес: 350 кг   

Мощность: 3.55 кВт   

Количество скоростей: 2 

Объём дежи: 112 л (37 кг муки / 

50 кг теста) 

Тип дежи: стационарная 

Гарантия: 12 месяцев 

  

 Комплектующие: дежа, спираль из 

 нержавеющей стали 

СПЕЦИФИКАЦИЯ 

Наименование 
Цена, Евро 

(включая  НДС) 

Спиральный тестомес SVEBA DAHLEN FAF 50 6 900,00 

 
В ПРЕДЛОЖЕНИЕ НЕ ВКЛЮЧЕНО: 

- Доставка до объекта Заказчика 

- Разгрузка и такелаж на объекте 

- Шеф-монтажные, монтажные и пусконаладочные работы 

- Общестроительные работы и подвод коммуникаций  

 

 



 

 
 

 

СПИРАЛЬНЫЙ ТЕСТОМЕС HOFFNUNG HFN 160 
 
Предназначение: замес теста для хлебобулочных изделий 
 

 
 

 

ХАРАКТЕРИСТИКИ 

Состояние: новый 

Страна-производитель:  ЕС 

Габариты:   

 высота: 1440 мм 

 ширина: 930 мм 

 глубина: 1420 мм   

Вес: 800 кг   

Мощность: 6.5 – 9 кВт   

Колтчество скоростей:  2 

Объём дежи: 

 

270 л (100 кг муки/160 кг 

теста) 

Тип дежи:  стационарная 

Гарантия: 24 месяца 

 Комплектующие:  дежа, спираль из нерж. стали 

 

ХАРАКТЕРИСТИКИ 

Наименование 
Цена, Евро 

(включая  НДС) 

Спиральный тестомес Hoffnung HFN 160 9 800,00 

 
 
В ПРЕДЛОЖЕНИЕ НЕ ВКЛЮЧЕНО: 

- Доставка до объекта Заказчика 

- Разгрузка и такелаж на объекте 

- Шеф-монтажные, монтажные и пусконаладочные работы 

- Общестроительные работы и подвод коммуникаций  

 

 

 

 



 

 

 

СПИРАЛЬНЫЙ ТЕСТОМЕС HOFFNUNG  
HFN 160 MOBILE 

 
Предназначение: замес теста для хлебобулочных изделий 
 

 
 

 

ХАРАКТЕРИСТИКИ 

Состояние: новый 

Страна-производитель:  ЕС 

Габариты:   

 высота: 1600 мм 

 ширина: 940 мм 

 глубина: 1500 мм 

Вес: 1250 кг   

Мощность: 16 кВт   

Объём дежи:  

 

270 л (100 кг муки/ 160 кг 

теста) 

Тип дежи: откатная 

Гарантия: 24 месяца 

 Комплектующие: дежа, спираль из нерж. стали 

ХАРАКТЕРИСТИКИ 

Наименование 
Цена, Евро 

(включая  НДС) 

Спиральный тестомес Hoffnung HFN 160 MOBILE 27 250,00 

 
В ПРЕДЛОЖЕНИЕ НЕ ВКЛЮЧЕНО: 

- Доставка до объекта Заказчика 

- Разгрузка и такелаж на объекте 

- Шеф-монтажные, монтажные и пусконаладочные работы 

- Общестроительные работы и подвод коммуникаций  

 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

 
 
 

СПИРАЛЬНЫЙ ТЕСТОМЕС HOFFNUNG HFN 250 
 
Предназначение: замес теста для хлебобулочных изделий 
 

 
 

 
 

ХАРАКТЕРИСТИКИ 

Страна-производитель: ЕС 

Состояние: новый 

Габариты:  

 высота: 1510 мм 

 ширина: 1030 мм 

 глубина: 1570 мм   

Вес: 900 кг   

Мощность: 7.5 – 11 кВт   

Количество скоростей: 2 

Объём дежи: 385 л (150 кг муки/ 

250 кг теста) 

Тип дежи: стационарная 

Гарантия: 24 месяца  

 Комплектующие: дежа, спираль из нерж. стали 

ХАРАКТЕРИСТИКИ 

Наименование 
Цена, Евро 

(включая  НДС) 

Спиральный тестомес Hoffnung HFN 250 12 700,00 

 
 
В ПРЕДЛОЖЕНИЕ НЕ ВКЛЮЧЕНО: 

- Доставка до объекта Заказчика 

- Разгрузка и такелаж на объекте 

- Шеф-монтажные, монтажные и пусконаладочные работы 

- Общестроительные работы и подвод коммуникаций  

 

 

 

 
 



 

 
 
 

ТЕСТОМЕС HOFFNUNG  HFN 250 MOBILE 
 
Предназначение: замес теста для хлебобулочных изделий 
 

 
 

 

ХАРАКТЕРИСТИКИ 

Состояние: новый 

Страна-производитель:  ЕС 

Габариты:   

 высота:  1600 мм 

 ширина: 1040 мм 

 глубина: 1600 мм   

Вес: 1250 кг   

Мощность: 16 кВт   

Объём дежи:  

 

385 л (150 кг муки 

/250 кг теста) 

Тип дежи: откатная 

Гарантия: 24 месяца  

 Комплектующие: дежа, спираль из нерж.  стали 

 

ХАРАКТЕРИСТИКИ 

Наименование 
Цена, Евро 

(включая  НДС) 

Тестомес Hoffnung  HFN 250 MOBILE 29 750,00 

 
 
В ПРЕДЛОЖЕНИЕ НЕ ВКЛЮЧЕНО: 

- Доставка до объекта Заказчика 

- Разгрузка и такелаж на объекте 

- Шеф-монтажные, монтажные и пусконаладочные работы 

- Общестроительные работы и подвод коммуникаций  

 

 

 

 

 

 



 

 

 

ТЕСТОМЕС GLIMEK SM 241 M 
 
 
Предназначение: замес теста для хлебобулочных изделий 

 

ХАРАКТЕРИСТИКИ   

Состояние: По запросу 

Страна-производитель:    Швеция 

Габариты:   

▪ высота: 1350 мм 

▪ ширина: 1170 мм 

▪ глубина: 2005 мм 

Вес нетто вкл дежу: 1750 кг 

Мощность потребляемая: 12 кВт 

Объём дежи: 385 л (160 кг муки 

  /240 кг теста) 

Тип дежи: откатная 

Гарантия: По запросу  



 

 
Основание: Нижнее основание и узел месильного органа сделаны из чугуна. Привод: 

Двухскоростной 9,5/4,5 кВт двигатель приводит в движение спираль через трансмиссию. Дежа приводится в 
движение двигателем с редуктором через цепь в масляной ванне и через привод с нижней стороны дежи.  
Механизмы замеса: Месильная головка с месильным органом и привод дежи соединены с 
электрическим винтовым зажимом. Когда машина стартует, месильная головка опускается и 
дежа слегка приподнимается над уровнем пола и автоматически позиционируется в приводном 
устройстве. Это также означает, что отсутствует контакт между колесами дежи и полом в 
процессе замеса. Спиральный месильный 
Орган: Спиральный месильный орган изготовлен из высокопрочной нержавеющей стали для  
достижения оптимального качества перемешивания. Спиральный месильный орган может вращаться в 
двух направлениях.  
Дежа: Миксер укомплектован дежой из нержавеющей стали на 240 кг. Дежа может вращаться в двух 
направлениях. Рамная конструкция: Опорная конструкция прочного исполнения с минимальными внешними 
размерами. Защитная решётка из нержавеющей стали. Привод: Миксер оснащён мощным двухскоростным 
двигателем с ременным приводом спирального смесительного органа в режимы малой и большой скорости. Дежа 
имеет отдельный привод. Очень низкий уровень шума трансмиссии. Спираль и дежа могут вращаться в обоих 
направлениях. Отлично справляется с приготовлением как малых, так и больших количеств теста.  
Безопасность: Подъёмная решётка дежи с электрической системой блокировки. Миксер оснащён рядом систем 
безопасности с индикацией на контрольной панели. Кнопка аварийного отключения. 

 

Эксплуатация и очистка: Контрольная панель, расположенная на передней части миксера, 

выполнена в удобном для доступа оператора виде, который позволяет ему контролировать дежу  
- панель, не перемещаясь. На контрольной панели расположены три программируемых таймера с СИД 
(светоизлучающий диод), кнопки медленной и быстрой скорости, селектор ручного и автоматического режима. 
Первый таймер контролирует время перемешивания на первой скорости при реверсном вращении. Второй таймер 
контролирует время перемешивания на первой скорости при рабочем вращении. Третий таймер контролирует 
вторую скорость. Память на 20 программ. При поднятой решётке миксер останавливается, при её опускании 
рабочий цикл продолжается. Функция встряхивания для облегчения выгрузки теста. Открытые гладкие 
поверхности для простой очистки. Миксер практически не требует технического обслуживания. Электрическая 
система: Электрический пульт управления легко доступен с боку машины. Смазка и обслуживание: Смазка и 
обслуживание в соответствии с детальным описанием в инструкции пользователя, поставляемой с каждой 
машиной.  
Опции: Различные типы месильных органов Более мощный двигатель частотный регулятор. 



 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Цена 
 

Наименование 
Цена, Евро 

(включая НДС)  

ТЕСТОМЕС GLIMEK SM 241 M (ЦЕНА ЗА ВОССТАНОВЛЕННУЮ 

24 750,00 
ЕДЕНИЦУ+ДВЕ ДЕЖИ В КОМПЛЕКТЕ, ГАРАНТИЯ 12 МЕСЯЦЕВ)  
  

ЦЕНА ЗА КОМПЛЕКТ 3 ТЕСТОМЕСА 18 ДЕЖ (ВОССТАНОВЛЕННЫЙ 

72 500,00 
ГАРАНТИЯ 12 МЕСЯЦЕВ)  
  

ЦЕНА ЗА КОМПЛЕКТ 3 ТЕСТОМЕСА 18 ДЕЖ (Б/У) 24 000,00 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 



 

МИКСЕР ПЛАНЕТАРНЫЙ HOBART 800 
 
 
 

 

Предназначен для взбивания и замеса кондитерских масс  
 
 
 
 
 

ХАРАКТЕРИСТИКИ  

Страна-производитель: Германия 

Состояние: восстановленный 

Длина, мм: 820 

Глубина, мм: 750 

Высота, мм: 1700 

Вес, кг: 350 

Объём дежи: 80 литров 

Количество скоростей: 3 

Мощность, кВт: 2,7 

Гарантия: 12 месяцев  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

СПЕЦИФИКАЦИЯ 
 

 
Наименование 

  Цена, Евро  
   

(включая НДС) 
 

     

Миксер планетарный HOBART 800 4 700,00 
      



 

 

 

МИКСЕР VARIMIXER BEAR AE 60 MKS1S 
 
 
 

 

Предназначен для взбивания и замеса кондитерских масс  
 
 
 
 
 

ХАРАКТЕРИСТИКИ  

Страна-производитель: Дания 

Состояние: восстановленный 

Длина, мм: 600 

Ширина, мм: 600 

Высота, мм: 1300 

Вес, кг: 250 

Объём дежи: 60 литров 

Мощность, кВт: 2,7 

Управление: MKS1S 

Комплектация: венчик,лопатка,крюк 

Гарантия: 12 месяцев  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

СПЕЦИФИКАЦИЯ 
 

 
Наименование 

  Цена, Евро  
   

(включая НДС) 
 

     
      

Миксер VARIMIXER BEAR AE 60 MKS1S 4 100,00 
      



 

 

 

ДЕЛИТЕЛЬ W&P B300 HATON 
 
 
 

 

Тип деления: однокамерный 
 
 
 

ХАРАКТЕРИСТИКИ  

Состояние: Восстановленный 

Страна-производитель: Германия 

Габариты:  

▪ высота: 1800 мм 

▪ ширина: 900 мм 

▪ глубина: 1310 мм 

Вес: 650 кг 

Мощность: 5.5 кВт 

Развес тестозаготовки: От 200 до 1600 гр 

Производительность : До 1600 шт/ч  
 
 
 
 

Предварительный 95 литров 

бункер:   

Гарантия: 12 месяцев 

Комплектующие: Автоматическая смазка 



 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

СПЕЦИФИКАЦИЯ 
 

 
Наименование 

  Цена, Евро  
   

(включая НДС) 
 

     
      

Однокамерный делитель WERNER UND PFLEIDERER B300 HATON 12 700,00 
      



 

 

 

ДЕЛИТЕЛЬ W&P V500 
 
 
 

 

Тип деления: Двух камерный 
 
 
 

ХАРАКТЕРИСТИКИ  

Состояние: Восстановленный 

Страна-производитель: Германия 

Габариты:  

▪ высота: 1610 мм 

▪ ширина: 1110 мм 

▪ глубина: 1430 мм 

Вес: 650 кг 

Мощность: 5.5 кВт 

Развес тестозаготовки: От 100 до 1200 гр 

Производительность : До 2 400 шт/ч  
 
 
 
 

Предварительный 
 

бункер: 

 

Гарантия: 

 

Комплектующие: 

 

12 месяцев 

 

Автоматическая смазка 



 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

СПЕЦИФИКАЦИЯ 
 

 
Наименование 

  Цена, Евро  
   

(включая НДС) 
 

     

Двух камерный делитель WERNER UND PFLEIDERER V500 17 500,00 
       

 

 

  

 

 

 
 



 

РОТАЦИОННАЯ ПЕЧЬ 'MIWE' roll-in 60/80  
 

Предназначена для выпечки хлебобулочных и кондитерских изделий 
 
 

 ХАРАКТЕРИСТИКИ 

Страна-производитель: Германия 

Состояние:  восстановленная 

Длина, мм: 1750 

Ширина, мм: 1600 

Высота, мм:  2550 

Вес, кг: 1850 

Размер противней, мм: 600*800 

Количество телег за загрузки, шт.: 1 

Тип загрузки:  нижняя  

Диаметр ротационного диска, мм: 1300 

Управление:  компьютерное 

Тип обогрева: электричество 

Мощность, кВт, при запуске: 

                            при работе:  

40 

22 

Гарантия: 12 месяцев 

 

СПЕЦИФИКАЦИЯ 

Наименование 
Цена, Евро 

(включая  НДС) 

Ротационная печь 'MIWE' roll-in 60/80 (Восстановленная)  18 600,00 

Ротационная печь 'MIWE' roll-in 60/80 (Без ремонта) 12 500,00 

 
 
 
В ПРЕДЛОЖЕНИЕ НЕ ВКЛЮЧЕНО: 

- Доставка до объекта Заказчика 

- Разгрузка и такелаж на объекте 

- Шеф-монтажные, монтажные и пусконаладочные работы 

- Общестроительные работы и подвод коммуникаций  
 

 

 

 

 

 

 



 

РОТАЦИОННАЯ ПЕЧЬ 'MIWE' roll-in 60/80  
 

Предназначена для выпечки хлебобулочных и кондитерских изделий 
 
 

 ХАРАКТЕРИСТИКИ 

Страна-производитель: Германия 

Состояние:  восстановленная 

Длина, мм: 1750 

Ширина, мм: 1600 

Высота, мм:  2550 

Вес, кг: 1850 

Размер противней, мм: 600*800 

Количество телег за загрузки, шт.: 1 

Тип загрузки:  нижняя  

Диаметр ротационного диска, мм: 1300 

Управление:  компьютерное 

Тип обогрева: электричество 

Мощность, кВт, при запуске: 

                            при работе:  

40 

22 

Гарантия: 12 месяцев 

 

 

СПЕЦИФИКАЦИЯ 

Наименование 
Цена, Евро 

(включая  НДС) 

Ротационная печь 'MIWE' roll-in E+ 60/80 (Восстановленная)  15 400,00 

Ротационная печь 'MIWE' roll-in E+ 60/80 (Без ремонта)  10 200,00 

 
 
 
 



 

 
 

Фотографии сделаны до демонтажа  
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

ХАРАКТЕРИСТИКИ 
 
 

 

Состояние: Восстановленный 

Высота, мм: 2150 

Ширина, мм: 1450 

Глубина, мм: 1250 

Вес, кг: 560 

Мощность, кВт: 1.5 

Управление: Аналоговое 

Кол-во рядов: 5 

Диапазон развеса: 35-120 

Гарантия:                  12 месяцев 

Производительность: До 7 000 шт/ч  



 

 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 



 

 
 
 
 

 
 
 

 
 

 
Цена  
 

 
Наименование 

       Цена,    RUR  
   

 (включая НДС) 
 

     
      

Делитель округлитель Werner und Pfleiderer Multimatic muc 5 1 300 000,00 
      

 
 

 

 

 
 

 

 

 


	Вендельный тестомес

